Semaine du 1er au 07 juillet 2019
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Lundi Vendredi

Salade de thon Salade Salade verte au

: - (Eufs durs sauce o P
(nz@) T onctueuse Tunisienne mais et carottes
Saucedu : Parmentier :
Saute de por jardinier éTajine de beeuf puree
et
alamoutarde o . @ : Semoule de blé poisson @19
- Spaghettis == - Semouledeblé - 4, oment
- au beurre et rapé - : :
Courgettes :
sautées
Petit suisse Tome de vache éTome de 'Aigue
Fromage aromatisé Yaourt @ - duchampsaur :  Blanche

Fruit @ Cake aux

. framboises -
Fruit @ s Berlingot de

pommes
éPain@ Pain @

BlO Produit issu de I'agriculture biologique ‘ Produit local ou des régions voisines

1« Poisson frais du jour

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.
Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées & base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



